
POLITEKNIK PARIWISATA PRIMA
INTERNASIONAL

www.poltekparprima.ac.id

1.Terakreditasi BAN-PT.
2. Politeknik Pariwisata Swasta pertama di Indonesia.
3. Memiliki fasilitas praktik terlengkap dan terbaik.
4. Tenaga pengajar profesional dengan pengalaman internasional. 
5. Kampus yang aman, nyaman, bersih, tertib, indah, disiplin dan kenangan. 
6. Berkesempatan Praktik Kerja Industri Pariwisata di dalam dan luar negeri. 
7. Mempunyai hubungan yang luas dengan perguruan tinggi dan industri pariwisata
    di dalam dan luar negeri.
8. Menyelenggarakan Program Reciprocal dengan Perguruan Tinggi di luar negeri
    (belajar bahasa, budaya dan destinasi wisata)
9. Menggunakan kurikulum berbasis MRA (Mutual Recognition Arrangement)
    yang berorientasi kepada kebutuhan Industri Pariwisata.

Jl. Perjuangan no. 18 Cirebon, Jawa Barat, Indonesia

@poltekparprima

+62-81395650007

Poltekpar Prima Internasional

+62-2318493260

www.poltekparprima.ac.id

info@poltekparprima.ac.id

Politeknik Pariwisata Prima Internasional

Tata Graha

Tata Graha

Tata Hidang

Pengolahan Roti & Kue

Pengolahan Makanan

Praktik MICE

Pengolahan Makanan

ALASAN MEMILIH
POLITEKNIK PARIWISATA
PRIMA INTERNASIONAL

60 % Praktik 40 % Teori



1. Minimal lulusan SMA/SMK/MA.
2. Melakukan pendaftaran online ke (GRATIS)pmb.poltekparprima.ac.id 
3. Pas foto warna ukuran 4 x 6 cm latar belakang merah (2 lembar)
4. Fotokopi ijazah (cap basah)/ surat kelulusan sementara dari Kepala
    Sekolah.
5. Fotokopi KTP dan Kartu Keluarga (1 lembar).

DIPLOMA III PERHOTELAN

1.  Gelar A.Md.Par (Ahli Madya Pariwisata).
2.  Level kerja pimpinan tingkat menengah.
3.  Mampu mengelola dan menguasai keahlian: Kantor Depan,
    Tata Graha, Tata Hidang, Pengolahan Makanan, Pengolahan
    Roti dan Kue.
4.  Mempunyai pengalaman kerja di industri Pariwisata.
5.  Memiliki sertifikasi kompetensi profesi.

SARJANA TERAPAN PENGELOLAAN KONVENSI DAN ACARA

1.  Gelar S.Tr.Par. (Sarjana Terapan Pariwisata).
2.  Level kerja pimpinan tingkat atas.
3.  Mampu merencanakan, mengelola dan mengembangkan event
4.  Mampu menganalisa sebuah event.
5.  Mampu menyiapkan dokumen administrasi untuk bidding.
6.  Mampu mengelola: Meeting, Incentive Travel, Convention, Exhibition.
7. Memiliki sertifikasi kompetensi profesi

SARJANA TERAPAN PENGELOLAAN PERHOTELAN
 
1.  Gelar S.Tr.Par. (Sarjana Terapan Pariwisata).
2.  Level kerja pimpinan tingkat atas.
3.  Mampu mengelola dan menguasai keahlian: Kantor Depan,
    Tata Graha, Tata Hidang, Pengolahan Makanan, Pengolahan
    Roti dan Kue.
4.  Mempunyai pengalaman kerja di industri Pariwisata.
5. Memiliki sertifikasi kompetensi profesi.

1.  HOTEL
2.  AIRLINES
3.  OBJEK WISATA
4.  KAPAL PESIAR
5.  BANK

6.  CATERING
7.  RESTAURANT
8.  KONSULTAN
9.  EVENT ORGANIZER
10.  TOUR & TRAVEL

11.  ENTERPRENEUR
12.  RUMAH SAKIT
13.  BUMN
14.  DOSEN/GURU
15. FOOD STYLIST

1.  INDONESIA
2.  UNITED ARAB EMIRATES (UAE)
3.  THAILAND
4.  MALAYSIA

5. HONG KONG
6. TAIWAN
7. CHINA

Pengolahan Roti & Kue

Kantor Depan

MICE

Tata Hidang

Tempat Pengolahan Makanan

Laboratorium Resto & Bar

PENDAFTARAN LANGSUNG
 

UJIAN SARINGAN MASUK / USM

: 08.00 - 16.00 WIB
: 08.00 - 12.00 WIB

- Senin - Kamis
- Jum’at

- Tes Wawancara
- Tes Tertulis
- Tes Kesehatan

BIAYA PENDAFTARAN DAN DAFTAR ULANG

Dapat dikirim melalui Bank Mandiri
a.n Poltekpar Prima Internasional
No. Rekening 134 008 800 8288

FASILITAS KAMPUS

Laboratorium Bahasa

Gedung Kampus

Laboratorium Komputer

Perpustakaan Laboratorium Tata Graha
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